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Logo vieram vinhedos com o intuito de colheita de uva e
producao de vinho, e nao mais apenas retirada de material
vegetativo.

A HISTORIA

Temos a informacado de que antes mesmo de imigrar
para o Brasil, quando ainda residiam no vale do Mosel
(Alemanha), nossos antecedentes cultivavam uvas e
as vinificavam. Como ja era tradicdo, este habito veio
junto para o Brasil, e foi passado de geracado para
geragao, como um hobby.

Em 1979, o atual proprietario da vinicola se formou em
técnico agricola e tinha a intencdo de fazer algo
diferente na propriedade onde residia, pois até entéo, o
sustendo provinha do cultivo de gréaos, e criacao de
animais. Ele iniciou um viveiro de mudas (que
atualmente é um dos maiores do sul do pais). Para a
propagacdo das mudas € necessario que exista um
local de onde seja possivel retirar o material vegetativo
para fazer as novas mudas, no caso das videiras, um
vinhedo. Esse vinhedo também produz frutos, e eles
eram vinificados.

Com o tempo, a demanda de mudas foi aumentando, e
fez-se necessario um vinhedo maior, para que fosse
possivel produzir mais mudas. Consequentemente a
quantia de uva produzida (e vinho) passou a ser maior,
e ja ndo era mais possivel consumir apenas entre
familiares, e iniciou-se a comercializacao do vinho.



Construcdo da vinicola / 2000






VINHEDO EXPERIMENTAL.:

Como a cultura da videira é recente na nossa regiao,
diferente da Serra Gaucha e outras regidbes mais
tradicionais produtoras de vinho, existe pouca pesquisa e
informacao sobre quais variedades sao as que melhor se
adaptam ao nosso micro terroir. Por isso temos um
vinhedo experimental que conta com mais de 30 cultivares
diferentes de uva, onde avaliamos o desenvolvimento das
plantas, a qualidade e caracteristica das uvas produzidas,
e quando estas apresentam boa qualidade, fizemos uma
microvinificacdo, para também avaliar o vinho proveniente
desta uva.

Estas microvinificagdes sao lotes de até 200 garrafas, que
comercializamos apenas na loja da vinicola. Sao vinhos
vendidos jovens, sem passagem por carvalho, para
justamente expressar as caracteristicas que 0 Nno0sso
terroir acrescentam aquela cepa.

Foi assim que decidimos implantar um vinhedo de
Marselan. Apds alguns anos no vinhedo experimental, esta
uva nos surpreendeu e decidimos implantar um vinhedo
em escala comercial.

A HISTORIA

Algumas outras variedades que temos em testes sao:
Alvarinho, Viognier, Carmenére, Montepulciano,
Syrah, Tempranillo, Terloldego, Touriga Nacional.



A HISTORIA
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Recebimento dos primeiros tanques inox - 1998 Implantacdo do vinhedo Cabernet Sauvignon
em 2002 — Décima Colheita



PRINCIPAIS CASTAS

Cabernet Sauvignon

E uma casta internacional resultado do
cruzamento natural da Cabernet Franc
com a Sauvignon Blanc, originaria de
Bordeaux na Franca. talvez seja a casta
mais conhecida no mundo. Em climas mais
frios se apresenta com corpo um pouco
mais leve e elegante. Faz parte junto com a
Cabernet Franc e com a Merlot do trio do
corte bordalés.

Malbec

Apimentada e rica na Argentina, toque de caga,
abundante em groselha, fumaga e alcaguz em
Cahors, sua terra natal. E uma das cinco uvas
tintas permitidas em Bordeaux, se adaptou
maravilhosamente bem na Argentina onde gera
vinhos completamente diferentes dos seus
exemplares franceses que normalmente sao mais
fechados e austeros. Em terras Argentinas produz
vinhos vivazes, aveludados, com alto teor
alcodlico, e boa acidez. Em corte oferece vinhos
bons para serem apreciados jovens, e também
mais maduros, bom para acompanhar queijos,
frios, aves em preparos mais suculentos, carnes
vermelhas, assadas, cozidas e um bom churrasco
(s6 tomando cuidado com o sal). Seus aromas
mais punjantes sao os de frutos negros (ameixa,
mirtilo, etc), tabaco doce, cacau, baunilha. Seus
melhores exemplares sao oriundos de Mendoza,
especialmente no Vale do Uco e em Luan de
Cuyo.



PRINCIPAIS CASTAS

Marselan

Apesar de ndo tao presente nas mesas dos
brasileiros, o vinho feito com a Uva
Marselan tem uma caracteristica impar.
Criada a partir das espécies Cabernet
Sauvignon e Grenache Noir, essa uva tem
origem francesa com aromas e sabores
inusitados e diferentes. Com coloracao
intensa e aromas que lembram frutas
vermelhas frescas e cacau, a uva Marselan
comecou a ser comercializada no Brasil a
partir de 2002. Devido as peculiaridades
no sabor, a qualidade dessa uva tem
ganhado forca e, a cada safra, novos
produtores tém lancado rétulos no
mercado.
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Casta internacional de origem francesa, produz
vinhos de estilos variados indo do extremamente
leve, citrico e fresco, os Chablis, (na Borgonha),
aos vinhos simples, fazendo corte com a Pinot
Meunier e a Pinot Noir(em Champagne), ou vindo
varietal nos blanc de blanc (também em
Champangne), aos exemplares encorpados,
dourados, densos, cremosos amanteigados,
complexos e longevos, que amadurecem em
madeira na Cote de Beaune (também na
Borgonha). Estd em quase todas as regides
vinicolas do mundo por ser uma casta nobre de
muito boa adaptacéao tanto a variados climas como
a variadas técnicas de vinificacdo (sé
apresentando dificuldades em regides de climas
extremos (tanto quente como frios). Seu frescor e
sua elegancia sdo suas principais marcas.
Apresenta aromas predominantemente de frutas
citricas em climas mais frios, e de frutas tropicais
em climas mais quentes, porém sua aromaticidade
vem sempre com elegancia.



PRINCIPAIS CASTAS

Pinot Noir

E considerada a casta mais complexa do
mundo  produz excelentes vinhos,
extremamente elegantes, de tanicidade
relativamente baixa, coloracao menos
intensa, aromas excepcionais e sedutores
com notas de cerejas, framboesas, violetas
entre muitas outras.

Bordo

Uva de origem americana, introduzida no
Brasil em 1872 para consumo de mesa e
fabricacao de vinhos, muito resistente e
doencas fungicas. A videira-americana é
nativa da América do Norte e amplamente
cultivada no Brasil, especialmente para
consumo de mesa. E uma liana, perene,
lenhosa e robusta, com folhagem decidua
no inverno. Pode ser consumido in natura
ou utilizado no preparo de sucos, doces,
geleias e passas e também na fabricacao
de vinhos de mesa.



PRINCIPAIS CASTAS

Moscatel

Uma das variedades mais antigas conhecida pelo
homem, e cultivada em todo o0 mundo.
Provavelmente foi difundida pelos Fenicios, Gregos
e Romanos. E aromética por exceléncia, ao abrir
uma garrafa de moscatel somos agraciados com
uma explosao de aromas, de casca de citricos, de
péssego, de damascos, de uva madura, de suaves
florais (flores brancas como flor de laranjeira e
rosas), almiscar e mel. Podem dar origem a vinhos
espumantes, vinhos tranquilos secos e aromaticos, e
vinhos de sobremesa como os VDN no Languedoc-
Roussillon. Em qualquer que seja o tipo de vinho a
moscatel se distingue com sua aromaticidade
intensa € ao mesmo tempo elegante. No Brasil é a
casta dos espumantes doces de grande qualidade
produzidos principalmente na Serra Gaucha. A
moscatel normalmente atinge elevado teor de
acucar. Alguns exemplos de vinhos produzidos com
a moscatel sdo: Moscato D Asti no Piemonte (ltalia),
Muscat de Beaumes-de-Venise no Rhone (Franca),
o Moscatel de Setubal na Peninsula de Setubal
(Portuga)l, o Passito di Pantelleria (ltalia).

A Moscato Bianco ou Muscat Blanc, conhecida
popularmente na Italia, € a variedade mais antiga e
altamente valorizada da familia Moscato. Além disso, é
cultivada em paises do Novo e Velho Mundo, dando
origem a vinhos de diferentes estilos. Os vinhos mais
prestigiados elaborados a partir da Muscat Blanc sao o
Muscat de Beaumes de Venise, Muscat de Lunel,
Clairette de Die e os tradicionais Vin de Constance,
produzidos na Africa do Sul.

Outra variedade notavel da uva Moscato € a casta
Muscat de Alexandria, a segunda mais antiga da familia,
conhecida pela elaboragao de vinhos brancos frutados e
reluzentes. A cepa Muscat Ottonel possui coloracédo
palida e amadurece cedo, enquanto a Muscat Hamburg
€ uma variedade de uva tinta, utilizada com alta
frequéncia na produgédo de vinhos de mesa. As uvas
Moscato Giallo e Moscato Rosa séo nativas do norte da
Italia e responsaveis por dar origem a vinhos doces e
Secos. 3




TERROIR

Nossa altitude é de 410m.
Clima subtropical umido.

Temos as 4 estagdes do ano bem definidas, os
verbes sao bastante quentes e secos, e 0s
invernos bastante frios e chuvosos. Estas
condicOes fazem com que as videiras tenham um
6timo periodo de repouso no inverno, e o calor do
verao propicia uma excelente maturagao.

Nosso relevo varia de suave ondulado até
fortemente ondulado a montanhoso, sendo mais
acidentado nas areas proximas ao rio Uruguai.

Nosso solo é bem drenado, profundo, rico em
matéria organica, de alta fertilidade.

Producao de Mudas de Videira - Viveiros Weber
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DICAS

COMO GELAR VINHOS BRANCOS E ROSES

% Balde de gelo: 1/3 gelo e 2/3 de agua - Tempo:
durante 30 minutos, se o vinho estiver
previamente armazenado em adega
climatizada em 16°C ou 50 minutos, se o
vinho estiver a temperatura ambiente.

++ Geladeira: 2 a 3 horas.

Nao é recomendado degustar vinhos brancos e
rosés excessivamente gelados: interfere na
percepcdo da complexidade do sabor. Quanto
maior a complexidade, maior a temperatura de
servigo.

Temperatura |Ideal para vinhos de verao
Recomendado uma temperatura de servigo
de 6°C a 10°C.

TIPOS DE TACA

As tacas ideais para o consumo de vinhos brancos
e rosés devem considerar que a temperatura de
servico deve ser mantida baixa, assim, nao
devemos usar tacas muito grandes, tdao pouco
servir quantidades muito grandes de vinho que
facilitem seu aquecimento!

Alguns especialistas acreditam que uma taga mais
arredondada, permite mostrar o0 verdadeiro
potencial do vinho, explorando a fundo seus
aromas e sabores.

Ja estdo disponiveis
modelos modernos
de tacas que se
propbem a realcar
cada aspecto da
experiéncia
sensorial do vinho!




DICAS

COMO RESFRIAR VINHOS TINTOS

% Balde de gelo: 1/3 gelo e 2/3 de agua - Tempo:
durante 05 a 10 minutos, se o vinho nao
estiver previamente armazenado em adega
climatizada em 16°C ou seja, se 0 vinho
estiver a temperatura ambiente habitual em
NOSSo pais.

Nao é recomendado degustar vinhos tintos
excessivamente frios: interfere na percepcao da
complexidade do sabor. Quanto maior a
complexidade, maior a temperatura de servico.

Temperatura ldeal para vinhos de tintos
Recomendado uma temperatura de servigo
De 16°C a 20°C.

TIPOS DE TACA

As tacas ideais para o consumo de vinhos tintos
devem considerar que a temperatura de servico
deve ser mantida, assim, devemos usar tacas
maiores, que permitam a evolucao do vinho
durante o tempo de consumo.

Alguns especialistas acreditam que uma taga mais
arredondada e bojuda, permite mostrar o
verdadeiro potencial do vinho, explorando a fundo
seus aromas e sabores.

Ja estdo disponiveis
modelos modernos
de tacas que se
propbem a realcar
cada aspecto da
experiéncia
sensorial do vinho!




CARACTERISTICAS E HARMONIZACOES

Eu floria
Grau: 12,5% vol.
Castas: 50% Marselan e 50% Pinot Noir

Apreciagcdo: Coloragdo rosa salmao,
com aromas que remetem a frutas
vermelhas, lichia e flores do campo. Em
boca é um vinho leve e refrescante, de
boa acidez e persisténcia.

Harmonizacao: Galeto, saladas, torta de
legumes, salmao grelhado, cogumelos
cozidos e ensopados, brusqueta de
queijo brie com damasco, raviéli de
ricota e magret de pato. Pizza branca ou
com queijos menos intensos.

Instantes Chardonnay
Grau: 13,5% vol.

Castas: 100% Chardonnay
Vinificagdo: 3 anos na garrafa.

Apreciacdo: Coloragdo amarelo
palido com reflexos dourados. Aroma
de abacaxi, butia, pao tostado e flor
de laranjeira. Boa acidez, notas
agradaveis de evolucdo. O final de
boca lembra baunilha e anis
estrelado. Leve e equilibrado,
adquiriu complexidade ao longo do
tempo maturando na garrafa.

Harmonizacdo: Risoto de camarao,
comida japonesa e carnes magras.

Instantes




CARACTERISTICAS E HARMONIZACOES

Instantes
Cabernet Sauvignon

Grau: 13,5% vol.

Castas: 100% Cabernet 'NST@NTES
Sauvignon 6@/\

VINICOLA WEBER

Apreciacgao:

Este vinho apresenta coloragao
vermelho granada, aromas de
cassis, cravo e especiarias, como
pimenta preta. Em boca lembra
ameixa em calda, com boa acidez,
taninos macios e média persisténcia.

Vinificacao:
4 meses em carvalho.

Harmonizagdo: Bife a parmegiana,
carnes de caca, assado de carnes
vermelhas, escondidinho de carne
com mandioca.

Instantes Malbec
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Castas: 100% Malbec '"sTﬁ'jTES
W
Vinificagéo:

4 meses em carvalho. : .
Apreciacao: -

Coloracao rubi intensa. Aromas de
café tostado, madeira verde, e um
leve toque mentolado. Depois
aparecem o chocolate meio amargo
e a framboesa. Em boca apresenta
taninos bem macios, corpo mediano
e boa persisténcia.

Harmonizagao: Massas com molhos
vermelhos, lasanha bolonhesa, bife
a milanesa, charcutaria, pizza
calabresa.

Instantes Marselan }fiff
ke
Grau: 13% vol. v
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VINICOLA WEBER

Apreciacao: -

Coloracao vermelho rubi com
reflexos violaceos. Com notas
aromaticas de frutas vermelhas,
defumado, couro, menta, e um sutil
toque floral. Em boca é equilibrado,
lembrando chocolate meio amargo,
com taninos aveludados e macios.

Castas: 100% Marselan

Vinificacao:
4 meses em carvalho.

Harmonizacdo: Cordeiro, picanha,
costela, panceta suina e queijos
duros.



CARACTERISTICAS E HARMONIZACOES

Décima Colheita 2014
Grau: 13% vol.
Castas: 100% Cabernet Sauvignon

Vinificacao: 40 meses de maturagdo na
garrafa.

Apreciagdo: Coloracdo vermelho rubi,
limpido e brilhante. Aroma de cassis,
canela e pimenta. Os aromas se abrem
lentamente, e aparece ameixa em calda, e
madeira, bem sutil. Em boca apresenta
taninos aveludados, boa acidez e equilibrio,
vinho persistente e de presenca.

Harmonizagdo: Frutas secas, ossobuco
com molho reduzido de vinho, assado de
carnes vermelhas.




CARACTERISTICAS E HARMONIZACOES

Constelacoes Brut Branco
Cruzeiro do Sul

Grau: 12% vol.
Castas: 100% Chardonnay

Vinificacao: 12 meses de maturagao
sobre a borra das leveduras.
Champenoise.

Apreciacao: Aromas de améndoas,
em boca possui boa acidez e
cremosidade. Perlage fino e
persistente.

Harmonizacdo: Frutos do mar,
peixes levemente grelhados, paes e
antepastos. Salada de frutas.
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WEBER

CRUZEIRO DO SUL

METODO TRADICIONAL
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Constelacoes Brut Rosé
Orion

Grau: 11% vol.
Castas: 100% Malbec

Vinificagao: 12 meses de maturagao
sobre a borra das leveduras.
Champenoise.

Apreciacdo: Espumante rosé de
coloracao bastante intensa,
lembrando a framboesa tanto em
cor, quanto no aroma predominante
de frutas vermelhas. Perlage
bastante intensa e persistente.

Harmonizagdo: Massa a carbonara,
massa ao molho pesto, lasanha de
frango, legumes grelhados, assados
e feijoada.

VINICOILA

WEBER

CONSTELACOES
ORION
METODO TRADICIONAL i
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CARACTERISTICAS E HARMONIZACOES

Sur Lie Branco
Grau: 12% vol.
Castas: 100% Chardonnay

Vinificagdo: Maturacdo minima de
12 meses sobre a borra das
leveduras. Champenoise. Sistema
de conducgao, espaldeira .

Apreciacdo: Coloracdo amarelo
palha com reflexos esverdeados
Aroma de queijo branco, seguido
por limao Siciliano e flores citricas,
finalizando com notas de abacaxi e
damasco. Em boca apresenta uma
acidez boa e equilibrada, agradavel
cremosidade e persisténcia, e
retrogosto que remete a carambola.

Harmonizacdo: Frutos do mar,
peixes levemente grelhados, paes e
antepastos. Salada de frutas.

Sur Lie Rosé
Grau: 12% vol.

Castas: 78% Pinot Noir e 22%
Sauvignon Blanc

Vinificacdo: Maturacdo minima de
12 meses sobre a borra das
leveduras. Champenoise. Sistema
de conducao, espaldeira.

Apreciagcao: Levemente salmonado
com reflexos de casca de cebola. O
encontro entre luxuosos morangos e
framboesas maduras. Rusticidade
de uma textura densa e cremosa e
um delicioso sentimento cervejado.

Harmonizagdo: Massa a carbonara,
massa ao molho pesto, lasanha de
frango, legumes grelhados, assados
e feijoada.
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CARACTERISTICAS E HARMONIZACOES

Pinot Noir
Grau: 13,6% vol.
Castas: 100% Pinot Noir

Vinificagdo: Sistema de conducéo,
espaldeira.

Apreciacao: Coloracéo rubi rosado.
Aroma de frutas vermelhas
maduras, em especial cereja e
framboesa, mais tarde aparece
geleia de morango. Em boca é
marcante e persistente, com uma
acidez equilibrada.

Harmonizagdo: Carne vermelha
magra, nao muito condimentadas,
também, pratos a base de peixes
mais gordos como Atum, Surubim e
Pirarucu, encontram bom equilibrio
com este vinho.




VINICOLA WEBER

vinicola boutique e vinhedos préprios

Este produto € um oferecimento especial da Cave D’Or em parceria com a Vinicola Weber uma empresa, reconhecida
internacionalmente e produz vinhos brasileiros que alinham tradicdo e tecnologia inovadora. Conheca nossos produtos e
surpreenda-se!

A DOCWINE é uma jovem importadora de vinhos, localizada no Rio de Janeiro, mas que nasceu em Portugal, pais que tem o
mais antigo sistema de regido demarcada do mundo, “a do Douro”. Com a expansao para Franca e ltalia surgiram parcerias de
tradicdo e prestigio, capazes de trazer vinhos agradaveis, de alto valor e excelente custo beneficio. Nossa missao € surpreender
nossos clientes com rétulos que transmitam a alma e a qualidade dos vinhos do Velho Mundo!

A Cave D'Or é um charmoso bistr6 localizado no Recreio dos Bandeirantes, Rio de Janeiro. Oferecemos uma grande variedade
de vinhos e bebidas finas de diversos paises, além de uma deliciosa delicatessen que surpreende com as mais inesqueciveis
harmonizacdes. Disponibilizamos cursos, festivais, confrarias, além de eventos fechados para grupos ou empresas, sempre com
a qualidade da Cave D’or.

DOCWINE CaveDor
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